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’ Tamano Camara
680 x 780 x 780 mm (Frente x fondo x alto)

Material
Acero Inoxidable

N° de Cuchillas
12

®
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Potencia
O

370 W

Tensién Nominal (V) / Frecuencia (Hz)
220V /50 Hz

Espesor de Corte
12 mm
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RPK-31/12

FUNCIONALIDADES CLAVE

« CORTE SIMULTANEO

Permite rebanar el pan completo en una sola
operacion.

*« ALTA PRODUCTIVIDAD

Optimiza tiempos en panaderias y puntos de venta.
* UNIFORMIDAD TOTAL

Todas las rebanadas mantienen el mismo

espesor.

SEGURIDAD

* Estructura firme
* Operacion estable

Fi - frerelS USO RECOMENDADO
e Panaderias

* Minimarkets

* Supermercados

* Produccién gastrondmica

Velocidad y precisiéon en cada rebanada.




