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TERMINO DE GARANTIA

La METALURGICA VENANCIO LTDA ofrece garantia a los equipamientos fabricados conforme se
especificaa continuacion:

* Todo el dafio / defecto de fabricacion alegado debera ser analizado solamente por la asistencia
técnica autorizada de la marca VENANCIO. Cuando comprobado eventual dafio/defecto de
fabricacidn, el reparo sera sin costos.

* Los equipamientos reparados sin la autorizacién de fabrica o que sean alterado, desmontados y/o
utilizados en desacuerdo con las indicaciones presentes en los respectivos manuales, no seran
abarcados porestagarantia.

* La garantia se refiere solamente al uso normal del equipamiento, considerando la atencion de las
sugerencias e instrucciones constantes en el manual proveidos con el producto. Por lo tanto, la marca
concede la garantia legal de 3 (tres) meses, contados a partir de la fecha de la emision de la nota de
gasto de compra, siendo obligatoria su presentacién para las atenciones previstas en este término de
garantia.

* Importante considerar que los vidrios, lamparas, resistencias, contactores, fusibles, relés,
solenoides, controladores digitalesy termostatos, no son abarcados por esta garantia.

* En el caso de motores eléctricos, por ser de fabricacién de terceros, cuando dafados, deberan
enviarse paralaAsistencia Técnica autorizada de los mismos.

* Esta garantia se refiere solamente a las piezas y componentes fabricados por la METALURGICA
VENANCIOLTDA, abarcando también los costos de mano de obra en tales reparos.

* Es de responsabilidad del cliente la notificacion de eventual constatacion de dafno/defecto de
fabricacion del producto alaMATALURGICAVENANCIO LTDA, mediante el sector de Postventas, porel
teléfono (51) 3793-4343 o por el Canal de Postventas en el sitio web de la fabricante, o también,
mediante una de las Asistencias Técnicas autorizadas de la marca, las que estén a disposicién en el
web sitiowww.venanciometal.com.br

* En el caso de equipamientos voluminosos (asadores, hornos, estufas de calentamiento, fogones
industriales, etc.), la Asistencia Técnica, cuando necesaria, realizard la visita directo en el
establecimiento del cliente. Por otra parte con relacién a los equipamientos de pequefo tamafio
(calentadores, chapas, salseras, tachos, sandwicheras, bebederos, refrigeradores, etc.) el cliente
debera, asucargo, enviarlos ala AsistenciaTécnica autorizada de la marca.

* Defectos en la red eléctrica, instalacion inadecuada, dafios en el transporte realizado por terceros
ointemperiesinvalidaran esta garantia.

IMPORTANTE: solamente efectuar el montaje del producto con equipamientos de
seguridad (anteojos de proteccion, guantes de cuero, etc.) y herramientas adecuadas al
producto especifico. VENANCIO no se responsabiliza de cualesquier dafios fisicos originados
de la falta de atencidn a tales cuidados, asi como por la utilizacién inadecuada del
equipamiento, incluso cuando en funcionamiento.
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14. ESQUEMA ELECTRICO
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14.1 Modelo 220V
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Nota:
1 —ltens 09,12 e 13 sd quando for com reservatdrio

2 - LigagBes do INV

E1 — PORTA/PUERTA/DOOR

E2 — SENSOR CHAMA / SENSOR DE LLAMA / SENSOR FLAME
S1 — IGNIGAO / IGNCION / IGNITION

S2 — AGUA / AGUA / WATER

S3 — AQUECIMENTO / CALENTAMIENTO / HEATING

S4 — MOTOR / MOTOR / MOTOR

S5 — MOTOR / MOTOR / MOTOR

S6 — AQUECIMENTO / CALENTAMIENTO / HEATING

S7 - WZ / LWZ / LIGHT

VENANCIO

1. INTRODUCCION W

El Horno Twister es la mas nueva revolucién que VENANCIO le ofrece a usted, siendo un
equipamiento versatil eindispensable para diversos tipos de establecimiento, y estamos seguros que el
serd de grand valor para apalancar su negocio. Aproveche este manual para conocer més detalles
acerca del funcionamiento del Horno Twister. A pesar de la facilidad en el uso, las informaciones aqui
contenidas son importantisimas para que usted obtenga el maximo desempefio del horno y evite
problemas. Conserve cuidadosamente este manual, porque él serd muy util para quitar las dudas y
garantizar el correcto funcionamiento y mantenimiento del equipamiento. C(

2. DIFERENCIAL Y VENTAJAS

Caracteristicas constructivas que propician mas seguridad a los usuarios, entre ellas la reddhdancia
deloscomponentes eléctricos.

-Disefiofrontal de la puerta con el cristal de encaje.
-Elhornotieneiluminacién en la puerta, centralizado en la parte superior.

- Controlador inteligente con "Modo Recetas" que permite almacenar programacién de los
parametros y facilita la utilizaciéon del horno.

- Sistema de ventilaciédn que alterna sentido de rotacién entre horario y antihorario propiciando
uniformidad en la coccion. IMPORTANTE: si es necesario, se puede realizar la alteracion de la
rotacién de la turbina a un solo sentido (horario), a través del controlador, bastando para ello, seguir los
pasosen lapagina 6 de este manual.

- Adicién de vapor en la cdmara con tiempo estandar de 3 segundos. IMPORTANTE: Este tiempo
puede ser cambiado através del controlador.Consulte lasinstrucciones de la pagina 6 de este manual.

- Perfil de sellado de la puerta de facil remocién.
-Panel eléctricointegrado de facil acceso y mantenimiento.

- El horno tiene capacidad para esteras de pan dulce (perforado) y pan de sal (ondulado), en la
medida de580x680cm.Lasesteras sonopcionales.

- Limpieza interna facilitada debido a la simple remociéon de conjunto de las esteras y vidrios de la
puerta.

- Cabezal de facil montaje por encaje, poseyendo dos rodillos traseros y dos pies de goma
delanteros.

-Turbinase apagara, cuando abrala puerta del horno, puesla misma activara el micro interruptor,
que seencuentraen labisagrainferiordela puerta.

COMPONENTES DEL PANEL

- Controlador Digital
- Llave Enciende / Apaga <
- Llave Enciente / Apaga del la Turbina <

3. NOTIFICACIONES IMPORTANTES

-Sefabrica el producto exclusivamente para el uso comercial. V4

-No se destina este aparato para su utilizacion por personas (incluso nifos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o por personas con falta de experienciay conocimiento, amenos que
ellos han recibido instrucciones con respecto a la utilizacion del aparato o estén bajo la supervision de
una personaresponsable de su seguridad. Se debe tomar medidas para que los nifios no jueguen con el
equipamiento.

-El Horno Twister se fabrica en el modelo a GAS BAJA PRESION (GLP), con opcional para GN (gas
natural).

-No mantenga sustancias explosivas, tales como aerosol con un propulsorinflamable en este
aparato.

HORNO TWISTER 2
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-Durante el funcionamiento, el equipamiento debe siempre vigilarse y monitorearse, no pudiendo
estaren operacién sin la presencia de personas calificadas.

-Higienizar diariamente el producto después del uso, utilizindose de detergente neutro con esponja,
no utilizando materiales abrasivos. Jamas se utilice de chorro de agua para la higienizacién del producto.

-La alimentacién eléctrica para el horno no debe proveerse utilizdndose un dispositivo de corriente
residual (RCD), con una clasificacién operativa corriente residual no superior a 30maA, es decir, instale un
disyuntor de proteccién DR en el cuadro de proteccion del establecimiento, con capacidad de medicion
de corriente residual menos que 30mA, a fin de evitar accidentes, debido a escape de tensién
descargadasala carcasadel equipamiento. @

4. INSTALACION

)
4.1 Montagem do Modelo FVT5D

Después de la recepcion del equipamiento, certifique si el producto no esta averiado y solamente después
de eso proceda con el montaje del conjunto del caballete, conforme la secuencia que sigue:

- Roscar los PIES DE CAUCHO (03) al tubo ancho del conjunto lateral del caballete (02 y 05).
- En el tubo corto fije las ruedas (01).

- Encajar desde arriba para abajo el perfil mévil (04) Y en el conjunto lateral del caballete (02 y 05). Ambas
las piezas poseen encajes en formato de cuiia para asegurar la estabilidad y facilitar el montaje.

- Posicione el horno sobre el caballete y encaje los pies en las guias de la base del horno 0 .

- Fije el caballete al horno, utilizandose los cuatro tornillos que proveidos con el horno (uno en cada

rincén). =>

OBSERVACION: En el caso de ser necesario mover el horno, no levantarlo utilizandose el perfil mévil (04),
porque este podra soltarse y ocasionar la caida del equipamiento. Sugerimos hacer esta operacion,
utilizandose dos personas.

Retire las abrazaderas plasticas que fijan el conjunto de las esteras antes de utilizar el horno.

Guia de la
base del

ATENCAO
ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO, REMOVER LAS ABRAZADERAS
PLASTICAS QUE FIJAN EL CONJUNTO SOPORTE DE LAS CINTAS.

3 HORNO TWISTER
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13.5 Conjunto Reservorio FVT5D @
(Item Opcional) e
CONJUNTO RESERVORIO (Opcional)
item Descripcion Modelo Codigo

1 |RECIPIENTE DEL RESERVORIO FVT5D 8.02.12.05000147

2 |RESERVORIO DE AGUA 3L C/TAPA FVT5D 4.04.0500206683

3 |CACUCHO SELLADO BOMBA ELECTRICA FVT5D 2.80.60.01047161

4 |BOMBA DE AGUA DEL LIMPIADOR FVT5D 4.04.04.01047231

5 |MANGUERA DE AGUA DEL RESERVORIO FVT5D 2.80.27.01092041

6 |TUERCA 1/8"BSP C/ESPIGA FVT5D 8.02.12.05009965

7 |NIPLE DOBLE 1/8"BSP FVT5D 8.01.01.00002608

13.6 Conjunto Caballete FVT5D

CONJ CAVALETE
item Descripcion Modelo Codigo
1 |RUEDAS GIR. CON FRENO TGREF FVT5D | 2.80.43.08001312
2 | CONJUNTO LATERAL DERECHO DEL CABALLETE | FVT5D | 8.02.12.05001300
3 |PIE DE CAUCHO 55mm FVT5D | 4.14.01.00001011
4 | CONJUNTO PERFIL MOVIL DEL CABALLETE FVT5D | 8.02.12.05001500
5 |CONJUNTO LATERAL IZQUIERDO DEL ABALLETE | FVT5D | 8.02.12.05001400

HORNO TWISTER] 6
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13.4 Conjunto Panel Eléctrico FVT5D

CONJ PANEL
Item Descrigao Modelo Cadigo
1 |[TAMPA DO PAINEL FVT5 | 8.02.12.05000122
2 |MINICONTATOR TRIPOLAR 9A 1NF 50/60Hz 220V | 4.13.01.00021380
3 |TRILHO FIXACAO CONTACTOR/DISJUNTOR TS35m FVT5 | 4.02.08.00004454
4 |CHICOTE FVT5 | 2.80.11.00000085
5 |PAINEL FVT5 | 8.02.12.05000157
6 |[INTERRUPTOR TECHA BIP 16A 250VCA C/ CAPA VERDE FVTS5 | 2.80.25.00016077
7 |CONTROLADOR INV20604 FVT5 | 2.80.11.00020604
8 |TERMINAL SAPATA PRESSAO 10mm? FVT5 | 2.80.48.00000010
9 |TRANSFORMADOR TM 127/220V S12V 3A FVT5 | 4.13.01.00000004
10 |BOTAO EMERGENCIA + 2NF (SIST. SEG) FVT5 | 2.80.02.14607403

] 5 HORNO TWISTER
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4.2 Instalacion de Gas GLP (Embotellado)

Se debe realizar la instalacidén de gas en una central de gas distante del horno, utilizdndose
indispensablemente, al menos, 2 (dos) bombonas P45 (45 kg). Se instala en el lugar una valvula
regladora de gas de 1° fase, con entrada de 7kgf/cm?2 y presién de salida de 1,2 kgf/cm?2,
poniendo, como conductor de gas hasta el horno, tuberia de cobre o de acero de carbono (sin
encaje) instalando al final, al lado del horno una segunda valvula, pero de 2° fase con presion de
entrada de 1,2 kgf/cm?2 y presion de salida de 2,8 kPa 0 280 mmH20. Certifique que la legislacion
en vigor en su estado/municipalidad permita este tipo de instalacion.

No se provee el horno con la valvula de gas.

Valvula 19 Estagio

Valvula 12 Fase

Valvula 29 Fase

CENTRAL DE GAS BOMBONAS P45 (45 kg)

Valvula 22 Fase

NOTIFICACIONES IMPORTANTES

- Instale un registro o valvula de retencion de gas después la valvula de 2° fase (para las redes de gas) o
la valvula de Unica fase (para bombonas al lado del equipamiento).

- Mantener las bombonas siempre en la posicion vertical (de pi€) y jamas colocarlos en la posicion
horizontal).

- La valvula regladora de presion de gas esta definida por el flujo de gas (consumo) y la presion de
entrada y de salida de gas.

- Cuando se instala el horno en gas natural (GN) se debe utilizar la valvula regladora de presion adecuada
para este tipo de gas. Se debera proveer el gas natural en una presion de entrada de gas del
equipamiento de 200 mmH20 o 2,0 kPa.

- Las valvulas de gas poseen plazo de valides, sustitliyalas conforme la fecha de validez marcada en la
valvula.

- Para el ejemplo aqui presentado, se tomo en cuenta que solamente se instalara el horno, porque caso
haya otros productos conectados a la red de gas, se debe efectuar la suma de consumo de todos los
equipamiento y adecuar las valvulas y, probablemente, la tuberia de paso de gas.

HORNO TWISTER4
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4.3 Instalacién Hidraulica

Lared de suministro de agua debe tener el didmetro minimo de ¥2"y presién maxima de 196 kPa 0 20
mH20 o 2,0 kgf/cm”. Ademas, debe utilizarse un registro o valvula de retencién en el punto de
conexién del horno junto con la red hidraulica. ATENCION: Caso sea necesaria la sustitucion de la
manguera de entrada de agua, esta debe sustituirse por una de modelo exactamente igual que la
proveidajuntamente con el equipamiento.

Para conectar el equipamiento a la red hidraulica,
se utilice la manguera proveida junto con el producto.

4.4 Instalacién Eléctrica

Se provee el equipamiento con un enchufe macho de conexion conforme el estandar brasilefio de
enchufes machosy enchufes (3 clavijas). Certifiquese que la red eléctrica posee la misma tensién que el
equipamiento y que el conductor de puesta en tierra de la red eléctrica estd correctamente instalado
conformelalegislacién envigor.

La puesta en tierra eléctrica es extremamente importante para evitar que los operadores del
equipamiento sufranaccidentes debido achoques eléctricos.

ATENCION
El cable de alimentacion es del tipo Y, y en
el caso de averia se puede substituirlo
solamente por el fabricante o
asistente técnico autorizado.

Antes de conectar el equipamiento a la red eléctrica,
certifiquese que el mismo corresponda a la
tension del establecimiento.

IMPORTANTE: Junto al cuadro de proteccion del establecimiento instale un
disyuntor de proteccion conforme la tabla a continuacion:

El simbolo al lado indica el terminal de conexién
equipotencial, destinado a la conexién del
equipamiento via conductor eléctrico a otros puntos de
conexién equipotencial, tales como equipamientos,
encimeras, edificaciones, manteniéndose asi el
equilibrio entre los diferentes puntos de conexion,
minorando los posibles riesgos de choque eléctrico.

MODELO | Disyuntor de proteccion

FVT5D 6A bipolar curva B (220V)

4.5 Demostrativo de Instalacion

CONEXION ELECTRICA

ATENCION
La instalacion eléctrica, hidraulica y de gas se
debe realizar solamente por profesional
legalmente licenciado para evitar accidentes.

VALVULA DE RETENCION O REGISTRO DE GAS

VALVULA DE RETENCION O REGISTRO
HIDRAULICO

4.6 Secuencia de Instalacion

1- Conecte el equipamientoalared hidraulicay certifiquese que no hay escape;

2- Conecte oequipamientoalared de gasy asegurese de que no haya fugas rede de gas e certifique-
se de que ndo existem vazamentos;

3- Conecteel equipamientoalaredeléctrica;

4- Abraelregistroovalvuladeretencién deagua;

5-Abraelregistroovélvuladeretencionde gas;

6 - Enciende el equipamiento y déjelo trabajando en temperatura de 180°C por 30 minutos para
finalizar la curaciéon de la tinta de proteccion de la cdmara interna. Abra la puerta y deje el horno
ventilando por 5 minutos.

7 -Elequipamiento estd listo para utilizarse.

5 HORNO TWISTER
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13.2 Conjunto Entrada de Agua FVT5D

f

V4

CONJ CX SOLENOIDE

Item Descrigao

Modelo Cédigo

1 |CONJUNTO TUBO COBRE ESPIGA

FVT5D 8.02.06.00260001

ESPIGA ROSCA EXTERNA PARALELA

FVTSD 8.02.06.00000202

MANGUERA TRANZADA %°X 2,5mm

FVT5D 2.80.27.03127250

VALVULA SOLENOIDE AGUA

220V 2.80.53.01021077

PUENTE RETIFICADORA

FVTSD 4.13.01.00023717

FVT5D 4.13.01.00000004

CAJA SOLENOIDE AGUA/GAS

FVTSD 8.02.12.05000126

CONJUNTO TUBO ENTRADA DE GAS

FVT5D 8.02.12.05002400

2
3
4
5
6 |TRANSFORMADOR TM 127V/220V $12V 3A
7
8
9

NIPLE 5/8"UNF X 36 mm %" NPT

FVTSD 8.02.06.00003208

10 |[VALVULA SOLENOIDE GAS

220V 2.80.53.03022060

11 |ESPIGA ROSCA %" NTP P/MANGUERA 3/8"

FVTSD 8.27.05.00002311

MODULO DE IGNICION 2 SALIDA (PLANTA ENDENCIDO)

FVTSD 2.80.49.00001615

TAPA CAJA SOLENOIDE

FVT5D 8.02.12.05000125

)
CONJ QUEIMADOR
Descrigao Modelo Codigo
CONJ SOLDA DO QUEIMADOR FVT5 [8.02.12.05001900
2 |REGULADOR DE AR (25x120) P/ TUBO 1" | FVT5 |8.06.01.00000070
3 |INJETOR 9139 F.1,40mm FVT5 (8.27.05.91390140
4 |INJETOR 9139 F.1,35mm FVT5 (8.27.05.91390135
5 |NIPLE 1/8"BSP 1/8"NPT FVT5 (8.01.11.00002592
6 |CONJ SOLDA TUBO DISTRIBUIDOR FVT5 (8.02.12.05002100
7 |CANDELA 164/K FVT5 (2.80.99.00005104
8 |BANDEJA DO QUEIMADOR FVT5 [8.02.12.05000140

HORNO TWISTER] 4




VENANCIO

13.1 Conjunto Puerta FVT5D

f

CONJ PUERTA
Item Descrigdo Modelo Cadigo
1 [VIDRO INTERNO 545x725mm FORNO TWISTER EXP CHILE FVT5 [2.80.09.05450725
2 |FIXADOR DO CONDUITE FVT5 |8.02.12.05000128
3 [BORRACHA APOIO VIDRO FVT5 |2.80.60.00006049
4 |CONJ SOLDA DA PORTA FVT5 |8.02.12.05003000
5 |PUXADOR BAQUELITE 3282 C/ BUCHA 3/8" FVT5 |2.80.38.04001979
6 |EXTENSAO EXTERNA EIXO MAGANETA FVT5 |[8.27.05.00002319
7 |EIXO DA MAGCANETA FVT5 |8.27.05.00002315
8 |ANEL ELASTICO EXT P/ EIXO 12x1,0 FVT5 |4.13.01.50101204
9 [CONJESPELHO DA MAGANETA FVT5 |8.02.12.05002600
10 |RODIZIO DA MAGCANETA FVT5 |8.27.05.00002317
11 |PARAFUSO ALLEN SEXT INT 5/16"x2.1/4" FVT5 [2.60.01.00516214
12 [LAMPADA ECONOMICA BIPINO 20W 12V FVT5 [2.80.26.00056422
13 |SOQUETE P/ LAMPADA 12V 50W FVT5 |4.02.12.00000008
14 |VIDRO EXTERNO 462x567mm FORNO TWISTER EXP CHILE FVT5 |2.80.09.04620567

] 3 HORNO TWISTER
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5. CONTROLADOR DIGITAL W
4

Display que indica la temperatura presente en el sensor de temperatura
0 los parametros programables.

Display que indica el tiempo recurrido o el valor de los pardmetros
programables.

Led indicador de receta seleccionada.
Led indicador de salida de vapor accionada.

Led indicador de salida del calentamiento accionado.

Led indicador de salida de la turbina accionada.

Led indicador de temporizador activado
@ Tecla de accionamiento del temporizador. Tecla de acceso a la programacion

Tecla Up: aumenta el valor programado
M tecla para acceso a las recetas.

4 JlclclolelelcYe

Tecla down: Disminuye el valor programado y acciona el vapor manual.

® PROGRAMACION
TEMPORIZADOR

(EL ESTANDAR DE FABRICA ES DE 3 SEGUNDOS)
Casonecesario alterar, sigalos pasos a continuacion:

1 - Presione las teclas ® = , # y 8 simultdneamente para tener acceso a la programacion.

2 - Utilice las teclas ® y - para seleccionar la opcion [JAF). Presione para confirmar la
opcion.

3 - Utilizdndose de las teclas w51y ., ajuste el tiempo deseado entre 0y 20 segundos.

Presione para confirmar y salir de la programacién. ATENCION: caso se programe en 0, el
vapor sera accionado mientras se presiona la w3 tecla.

ROTACION DELA TURBINA

(EL ESTANDAR DE FABRICA CON ROTACION ALTERNADA EN HORARIO Y ANTIHORARIO, 3 MINUTOS PARA
CADA LADO)

Casoseanecesario alterar, sigalos pasos a continuacion:

1-Presione las teclas w31, a y & simultdneamente para tener acceso a la programacion.
2 - Utilice las teclas w33y - para seleccionar la opcion [Ewrts). Pressione para confirmar a
opgao.
3 - Utilizdndose de las teclas W y s | ajuste el funcionamiento de la turbina.
Si =00, la turbina no tendra reversion, girando solamente en el sentido horario.
Si=01, la turbina tendra reversion en el sentido horario y antihorario.
Observacion: La turbina se mantiene accionada por 180 segundos, se apaga por 15 segundos 'y
entonces el sentido de rotacién se invierte.
4 - Presione para confirmar y salir de la programacién.
6. OPERACION I

1-Alpanel de mando, accione el boton (1. p
2 - Programe la temperatura de coccién presionando la tecla y utilice las teclas = y w.
Presione la tecla dos veces para salir de la programacién. Aguardar hasta que el horno alcance la

t t da.
emperatura programada HORNO TWISTER6
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2.1-UTILIZANDOSE EL MODO DE OPERACIONES SIMPLE:

2.1.1-Programe el tiempo de coccién presionando la tecla dosvecesyajustando el valor
deseado conlasteclass y ® 5. Despuésdel valorajustado, presione parasalirdela
programacion.

2.1.2-Abralapuertadel hornoy carguelacdmarade coccioén;

2.1.3-Cierrelapuerta;

2.1.4-Presioneelbotén @ enel controlador;

2.1.5-Presione el boton g £3 en el controlador para adicionar vapor a la coccién. Algunos tipos de

asado no necesitan adicion de vapor, en estos casos, esta fase no se debe realizar.
2.1.6-Despuésde sefalarlas alarmas sonorasy visuales, abrala puerta del hornoy retire la carga.
2.1.7-Cierralapuerta.
2.2-UTILIZANDOSE EL MODO RECETAS:
2.2.1-Presionelatecla @ seleccionelarecetadeseada, utilizdndose lasteclas - y® % Presione
para confirmar lareceta seleccionada.
2.2.2-Abraaportadoforno e carregue acamara de cocgao;
2.2.3-Fecheaporta;
2.2.4-Pressione o botdo @ no controlador;
2.2.5-Apédssinalizar osalarme s sonoro e visual, abraa portadoforno eretirea carga.
2.2.6-Fecheaporta.

2.3-INSERINDO RECEITAS NA MEMORIA DO CONTROLADOR:

2.3.1-Presionelatecla M por 5 segundos para teneracessoalainclusién de receitas.

2.3.2-Utilize asteclas - y w$ paraseleccionarla opcién .Presione para confirmar la
opcion.

2.3.3 - Utilizdndose las teclas - y ® %, defina un nimero para receta que sera programada.
Presione [PGM] para confirmarla opcion.

2.3.4 - Sera representado en el Display la opcién GP-). Utilizdndose de las teclasa yw, defina la
temperatura de trabajo delareceta. Presione para confirmarlaopcion.

2.3.5 - Serda apresentado no display a opgao . Utilizdndose de las teclas # y w3, defina la
temperatura detrabajo delareceta. Presione para confirmarlaopcion.

2.3.6-Finalmente, sera presentado en el display la opcion(-u-) . Utilizando as teclas -+~ y w3, ajuste
laadiciondevaporenelciclo.

Se =00, no utiliza vapor en el inicio del ciclo.

Se =01, utiliza vapor en el inicio del ciclo. Observacién: caso se programe con vapor en el inicio
del ciclo, la salida del vapor se acciona 6 (seis) segundos después del accionamiento del
temporizador.

2.3.7 -Presione para confirmary salir de la programacion.

El controlador del horno posee memoria para hasta 20 recetas que deben
ser programadas por el operador. Estas recetas quedaran memorizadas
y podran ser accedidas a cualquier momento.

Para evitar quemaduras, no utilice
recipientes cargados con liquidos o
productos para ser cocidos que tengan
fluidos por el calentamiento en niveles mas
altos que aquellos que pueden ser
facilmente observador.

Cuidadoal entrar en contacto con las partes externas
del horno, porque su superficie calentara durante el
funcionamiento. Observe el adhesivo que indica el
cuidado al tocar en las partes calientes del
equipamiento.
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13. LISTA DE COMPONENTES

f

)
HORNO TWISTER Gas
item Descripcion Modelo Cédigo
1 |CONJUNTO PANEL FVT EXP CHILE 220V 8.02.12.05003400
2 |LATERAL EXTERNA DERECHA FVT5D 8.02.12.05000119
3 |CONJUNTO ESTRUCTURA INTERNA FVT5D 8.02.12.05000700
4 |CONJUNTO QUEMADOR FVT5D 8.02.12.05001800
5 [PROTECCION DE CABLE FVT5D 8.02.12.05000116
6 |CONJUNTO CABALLETE FVT5D 8.02.12.05001100
7 |PERFIL INFERIOR/SUPERIOR FVT5D 8.02.12.05000059
8 |MICRO INTERRUPTOR 15A FVT5D 2.80.25.00040108
9 |PROTECCION FIN DE CURSO FVT5D 8.02.12.05000134
10 [CONJUNTO VAPOR DE AGUA FVT5D 8.02.12.00001900
11 [CONJUNTO DE LA PUERTA EXP CHILE FVT5D 8.02.12.05003100
12 [CONJUNTO SOPORTE DE LAS ESTERAS FVT5D 8.02.12.05000800
13 |PROTECCION DE LA TURBINA FVT5D 8.02.12.05000146
14 (CERRADURA FVT5D 8.02.12.05000145
15 |FRENTE DEL CERRADERO FVT5D 8.02.12.05000144
16 [CONJUNTO TURBINA FVT5D 8.02.11.05004000
17 |PERFIL SILICONA TWISTER 2370 mm FVT5D 2.80.64.12015065
18 [PERFIL LATERAL FVT5D 8.02.12.05000058
19 [LATERAL EXTERNA IZQUIERDA FVT5D 8.02.12.05000118
20 |TECHO FVT5D 8.02.12.05000117
21 [CONJUNTO REGISTRO VAPOR FVT5D 8.02.11.00001300
22 |CONJUNTO PROTECCION DEL MOTOR FVT5D 8.02.12.05001700
23 [MOTOR MONOF 1/4CV 127/220V 50/60Hz FVT5D 2.80.30.13248915
24 |SUPORTE FIXADOR DO MOTOR FVT5D 8.02.12.05000129
25 |TRASERA EXTERNA FVT5D 8.02.12.05000127
26 |ZOCALO DE CAJA SOLENOIDE FVT5D 8.02.12.05000131
27 [CONJUNTO CAJA SOLENOIDE 220V 8.02.12.05002300
28 |CONJUNTO RESERVORIO (Opcional) FVT5D 8.02.12.05002900
29 [ZOCALO DEL CABLEADO FVT5D 8.02.12.05000120
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12. PRESENTACION DE LAS PARTES

f

FVT5D

] ] HORNO TWISTER

V-

7. MENSAJES PRESENTADAS EN EL CONTROLADOR

DISPLAY

DESCRIPCION

Ty)
P
i

Set-point de la temperatura de trabajo.
Valor default = 180

Tiempo programado del temporizador.
Valor default = 15:00

Tiempo de salida de vapor accionada.
Valor default = 03

Numero de la receta que sera programada.
Valor default = 01

Vapor en el inicio del ciclo.
Se =0 - no utiliza vapor en el inicio del ciclo.
Se = 1 - utiliza vapor en el inicio del ciclo, conforme el tiempo programado en (JFF).

DISPLAY

DESCRIPCION

El controlador detectd que el sensor de llama presenta cortocircuito con el quemador.
Certifique que el sensor de llama esté aproximado al quemador o que exista algun punto
de cables del sensor en cortocircuito con la estructura del equipamiento.

El controlador agoto los intentos de encendido programadas y no detecto la presencia de
llama en el sensor de llama. Certifique la distancia entre el sensor de llama y el quemador
y si la llama esta presente en el sensor de llama.

El controlador detect6 fallo en el sensor de temperatura. Certifique que el sensor esta
debidamente conectado en el controlador y que el sensor no esté dafiado.

)
(EAS)

El controlador detecté cortocircuito entre el sensor de llama y el quemador.

PLC ALEA

El controlador detectd que la temperatura del motor excedié el 130°

DISPLAY

DESCRIPCION

El controlador esté& programado parar trabajar con control de temperatura en el modo
eléctrico.

El controlador esté& programado para trabajar con controle de temperatura en el modo
gas.

EHS
ParkA BE-:A || Indicacion de puerta abierta.

Indicacién de que se alcanzé el tiempo maximo de puerta abierta (1:30 minutos). A partir

FECHA- A Park-A)| de este momento el controlador apaga el calentamiento y accione la alarma, retornando

al estado normal mientras se cierra la puerta.

Se alcanzo el tiempo para apagar la lampara y el horno en el modo econémico.

El controlador podré presentar algunos mensajes indicando que ocurrid algun defecto que impida
el perfecto funcionamiento del sistema.

8. ILUMINACION

f

V4

El Horno Twister tiene iluminacion en la puerta, centralizada en la parte superior, a fin de
proporcionar una mejor visualizacion del asado. La lampara es del tipo halégena con potencia de 20 W

enlatensiénde 12V,lo que disminuye el riesgo de accidentes con choques eléctricos.

La iluminacion del horno sirve para indicar, juntamente con la sefial sonora, el final del proceso de
coccidn. Ella emitira la sefal visual intermitente (guifando) siempre que el tiempo programado en el
controladoralcanzar el 0 (cero).

El Horno Twister posee modo econdmico, es decir, caso el horno esta 15 minutos sin la intervencién
del operador, lailuminacién autométicamente se apagaray el controlador presentard el mensaje

HORNO TWISTER 8
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9. DATOS TECNICOS

. . Dimensiones
Dimensiones (mm)| . :
Modelo [N° de cintas ensiones (mm) camara interna (mm)| Peso Neto
AxLxP
AxLxP
5 unidades

1515x950x1250

FVTS5D 580 x 680mm 500 x 675 x 850 117 kg
. ] . Consumo "
IConsumo eléctri C nominal Disyuntor de Consumo pon Presion Lo

Modelo méximo lluminacion eléctrica (W) proteccion nominal noc:‘:z:f&i) deGas | rension Motor
FVTSD | 048 kW/h (220V)| 0,02 kW/h 400 W (220V) | 6Abipolar curva B (220v) [ 1,895 kg/h 26 kW 2,8 kPa 1/32%\</rr5\87§(;é'_s|lzco

10. LIMPIEZA

f

V-

Para la realizacion de la limpieza, el equipamiento debe estar completamente desconectado de la
red eléctrica, evitando asi cualquier accidente. Prefiera una esponja no abrasiva con detergente
domésticosneutroy agua.

El conjunto soporte de las cintas es de facil remocion, solamente por los encajes,
asi como el vidrio de la puerta, facilitando la limpieza. Para la remocién del vidrio,
se sugiere que se realice por dos personas simultineamente. Siga en la ilustracion
a continuacion, la correcta remocion del conjunto soporte de las cintas y del vidrio

dela puerta.

Jamas use materiales puntiagudos o productos abrasivos (que poseen en la formula elementos
corrosivos). Tenga en mente que la limpieza constante y correcta es fundamental para el perfecto
funcionamiento del equipamiento.

A

9 HORNO TWISTER
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11. MANTENIMIENTO W
V-

Antes de cualquier mantenimiento eléctrico, mecanico o hidraulico, certifiquese de que el
equipamiento esta desconectado de la red eléctrica y de que los registros o valvulas de retencion

estan completamente cerrados.
El mantenimiento del equipamiento solamente debe realizarse por profesional técnico

autorizado por el fabricante.

Reglaje de las manijas

Controlador
— ’
. ¢
Reglaje de la ’
puerta ] g
Bveranan ” Reservatorio de agua
-. [ 0o e. S5 5 0 Interruptor
Boton de emergencia
' Sensor de la puerta
S
Transformador
Esquina

Motor
Pl

Cable de energi;

Solenoide de
| | agua

Quemador

Solenoide de gas
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